
 
N.º de artículo: H3031 
Lamb Weston Private
Reserve™ Lattice Chips
de receta simple con
cáscara
 
Marca: Lamb Weston Private Reserve 
Tamaño de corte: Lattice Chip 
Tamaño del paquete: 5/5#
 
Los productos de papa Lamb Weston
Private Reserve™ están elaborados con
un auténtico atractivo de corte de
cocina y un sabor excepcional. Estos
chips crocantes y de alta calidad de
cocción rápida en un corte rejilla único
proporcionan un sabor y una textura
únicos como si estuvieran preparados
tradicionalmente. Estos chips, calientes
o fríos, se pueden preparar temprano
para ahorrar tiempo y trabajo durante
las horas pico y llenar fácilmente platos
y cestas.
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BENEFICIOS DEL OPERADOR

Creados con un atractivo auténtico corte de 
cocina y un sabor excepcional.

Las papas de extensión prémium y alta calidad 
llenan más el plato con menos piezas que las 
papas fritas económicas.

Ahorra tiempo y trabajo reemplazando las 
tareas de corte, pelado y preparación en la 
cocina, con una solución lista para usar directo 
del congelador.

Atrae clientes y cobra más por estos productos 
únicos gracias a su mejor reputación.

MÉTODOS DE PREPARACIÓN

Clasificación: A
Kosher: No
Halal: Yes

Método de preparación Tiempo Temperatura Instrucciones adicionales

PARA GARANTIZAR LA INOCUIDAD 
ALIMENTARIA, SIGUE LAS 
INSTRUCCIONES DE COCCIÓN 
INDICADAS EN EL PAQUETE. 
MANTENER CONGELADO. NO 
DESCONGELAR. Para garantizar la 
inocuidad alimentaria, leer y seguir las 
instrucciones de cocción, ya que el 
producto debe alcanzar una 
temperatura interna mínima de 74 °C 
(165 °F), medida con un termómetro 
para alimentos en varias partes.



Freidora De 2 a 2 1/2 minutos 174 °C-177 °C (345 °F-350 °F) Cantidad: 680 g (1 1/2 lb) Freír en 
abundante aceite sin descongelar. 
Llenar la canastilla hasta la mitad.

INSTRUCCIONES DE MANEJO

No dejar caer. Frágil. Producto perecedero; mantener congelado. Almacenar a -18 °C o menos.




